
VI-NeVe

FIcha TécNIca

caracTerísTIcas

OrgaNOlépTIcas  

VI-NeVe é um produto indicado para:
Reduzir a acidez dos vinhos, tornando-os 
mais suaves e agradáveis;
Para curar os vinhos azedos, ainda sem 
o pico acético, melhorando as qualida-
des organoléticas. 
Em alguns casos, recomenda-se um trata-
mento de estabilização biológica prévio 
(filtração, centrifugaçaõ, pasteurização, 
adição de anidrido sulfuroso) seguido da 
conservação do vinho bem sulfitado, ao 
abrigo do ar e das temperaturas baixas.

O prOduTO respeITa as caracTerísTIcas Orga-
NOlépTIcas NaTuraIs dO VINhO e NãO INTerFere 
Na cOr.
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aplIcações

Desadificação de vinhos e mostos.

Melhoria sensorial de vinhos azedos.

Aumento de pH.

caracTerísTIcas

descrIçãO

VI-NeVe é composto por 95% Bicarbona-
to de Potássio (E501) e 5% de Tartarato 
Neutro de Potássio Neutro (E336). 

embalagem

Sacos de 1kg.

armazeNameNTO

prOduTO em cONFOrmIdade cOm O cOdex eNOlógIcO 
INTerNacIONal e O regulameNTO delegadO(ue)Nº2019/934.

Este documento é fundamentado na ficha técnica do 
fabricante.

aspecTO pó cristalino

cOr branco

arOma inodoro

desacIdIFIcaNTe

Na embalagem fechada em local fresco, 
seco e bem ventilado. 
Depois de aberta a embalagem, selar 
cuidadosamente.


