VI-NEvE

DESACIDIFICANTE

VIENOL

Produtos Enolégicos, Lda

DESCRICAO

VI-NEvE é composto por 95% Bicarbona-
to de Potdssio (E501) e 5% de Tartarato
Neutro de Potdssio Neutro (E336).

CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS

ASPECTO p6 cristalino
Cor branco
AROMA inodoro

CARACTERISTICAS

VI-NEve é um produto indicado para:
Reduzir a acidez dos vinhos, tornando-os
mais suaves e agraddveis;

Para curar os vinhos azedos, ainda sem
o pico acético, melhorando as qualida-
des organoléticas.

Em alguns casos, recomenda-se um trata-
mento de estabilizacdo biolégica prévio
(filtracdo, centrifugacad, pasteurizacdo,
adicdo de anidrido sulfuroso) seguido da
conservacdo do vinho bem sulfitado, ao
abrigo do ar e das temperaturas baixas.

O PRODUTO RESPEITA AS CARACTERISTICAS ORGA-
NOLEPTICAS NATURAIS DO VINHO E NAO INTERFERE
NA COR.

FicHA TEcNICA

APLICACOES

Desadificacdo de vinhos e mostos.
Melhoria sensorial de vinhos azedos.

Aumento de pH.

EMBALAGEM

Sacos de Tkg.

ARMAZENAMENTO

Na embalagem fechada em local fresco,
seco e bem ventilado.

Depois de aberta a embalagem, selar
cuidadosamente.

PRODUTO EM CONFORMIDADE cCOM O CODEX ENoOLOGICO
INTERNACIONAL E O REGULAMENTO DELEGADO(UE)N°2019/934.

Este documento é fundamentado na ficha técnica do
fabricante.
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