AciDo LACTICO

ACIDIFICANTE

VIENOL

Produtos Enolégicos, Lda

DESCRICAO

Acipo Lactico de origem natural obtido

por fermentacdo lactica de agicares (E
270).

CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS

Aspecto liquido
Cor amarelo claro (< 50 apha)

Adiciona sensacdo de suavidade e
contribui para o equilibrio gustativo dos
vinhos.

CARACTERISTICAS
FisicO-QUIMICAS

GRAU DE PUREZA (%) 79,5 -80,5
DENSIDADE (20°C) 1,18 - 1,20
CINZAS (g/kg) <1
SULFATOS (g/kg) < 0,01
CALCIO (g/kg) < 0,02
CLORETOS (g/kg) < 0,01
METAIS PESADOS (mg/kg) < 10
FERRO (mg/kg) < 10
CHUMBO (mg/kg) < 0,5
ARSENIO (mg/kg) <1
MERCURIO (mg/kg) < 1

FicHA TEcNICA

APLICACOES

Utilizado como acidificante em mostos
e em vinhos. Permite a correccdo de aci-
dez nos vinhos brancos, rosés e tintos.

EMBALAGEM
Biddo 25 kg.

V ALDADE

3 anos mantido em local fresco
e embalagem fechada.

PRODUTO EM CONFORMIDADE cCOM O CODEX ENoOLOGICO
INTERNACIONAL E O REGULAMENTO DELEGADO(UE)N°2019/934.

Este documento é fundamentado na ficha técnica do
fabricante.
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