FICHA TECNICA

Acipo LAcTICcO

Acido Léctico de origem natural obtido por
fermentacédo lactica de actcares (E 270).

ACIDIFICANTE

CARACTERISTICAS )
ORGANOLEPTICAS APLICACOES

Utilizado como acidificante em mostos

Aspero  liquido
e em vinhos.

amarelo claro ) B ) )
Cor Permite a correccdo de acidez nos vinhos brancos,
(< 50 apha) ;

rosés e tintos.
CARACTERISTICAS
FiSICO-QUIMICAS

GRrAU DE Pureza (%) 79,5 - 80,5

Adiciona sensacéo de suavidade e contribui para o
equilibrio gustativo dos vinhos.

EMBALAGEM

DensipaADe (20%c) 1,18 -1,20

Biddes de 25kg.

CiNzAs SULFATADAS (%)  <0,1

Sutratos (ppm) <10

VALIDADE

Cloreros (ppm) <10

3 anos mantido em local fresco e ventilado
CAcio (ppm) <20 em embalagem fechada.

Merais pesapos (ppm) <10

Ferro (ppm) <10

CIANETO (ppm) <5

ArsENiO (ppm) <1

Produto em conformidade com o Codex
<0,5 i Enolégico Internacional e o Regulamento

CHumBO (ppm
(PP ) Delegado(UE) n°2019/934 e alteracées.

Este documento é fundamentado na ficha

MercUrIO (ppm) <1 técnica do fabricante.




